
Cena
della Vigilia di Natale

ANTIPASTI
Spicy melanzane

Melanzana Croccante con Salsa Teryaki, Patata alla Senape e Insalatina di Porro e Germogli

La vellutata di topinambur
Vellutata di Topinambur, con Castagne, Ceci croccanti e Chips di Topinambur

PRIMO
L’ombelico del mondo

Avvolgente Risotto alla Barbabietola con mousse di Carote e Gorgonzola

SECONDO
Omaggio al carciofo

Variazione di carciofi alla romana, alla giudia, in escabeche e crudo in insalata, accompagnati da purea di patate, cavolo nero toscano saltato e zucchine fritti con salsa agrodolce e maionese vegana

DOLCE
La Tarte Tatin

Tarte Tatin di Mele con Uva Sultanina e Gelato alla Vaniglia

Cena 
della Vigilia di Natale -24 dicembre 2024

e
Pranzo di Natale -25 dicembre 2024

La nostra amuse bouche con un calice di Franciacorta bio

ANTIPASTI

Sentimenti dal Paese del Sol Levante 
Melanzana alla giapponese, pomodoro costoluto, 

quark di mandorle all’erba cipollina e salsa di peperoni

Il Profumo dell’Orto
Vellutata di Topinambur, con Castagne, Ceci croccanti e 

Chips di Topinambur

PRIMO

L’ombelico del mondo
Avvolgente Risotto alla Barbabietola con mousse di Carote e Gorgonzola

SECONDO

Ai Piedi di una Quercia
Cappelle fragranti di porcini, purè di patate, cicoria saltata, 

Sottobosco di funghi shiitake con mirtilli freschi, 

salsa di funghi porcini e scaglie di tartufo

PREDESSERT

DOLCE

La Tarte Tatin
Tarte Tatin di Mele con Uva Sultanina e Gelato alla Vaniglia

€ 220,00 a persona

Acqua e caffè inclusi


