La nostra Amuse Bouche accompagnata da un calice di Franciacorta di
Benvenuto

Antipasti

Sentimenti dal Paese del Sol Levante
Melanzana alla giapponese, pomodoro costoluto, quark di mandorle
all’erba cipollina e salsa di peperoni

Sana e Consapevole Origine
Vellutata di Carote con Spuma leggera di Pastinaca e Spinaci, Aceto di

Champagne e Chips di Topinambur

Primo

L’Ombelico del Mondo
Risotto con funghi porcini e tartufo con formaggio di anacardi e
zafferano biodinamico di Calabria, mantecatura di cavolfiori e burro
con parmigiano e riso soffiato selvaggio

Seacondo

Roma mon Amour
Carciofo alla romana con puré di patate e scaloppine di seitan,
limone e marsala, carciofi alla scapece e mousse di broccoli

Predaessart

bolce
Tiramisu
Tiramisu tradizionale con cioccolato fondente e un tocco
di liquore Borghetti

€ 220,00 a persona
RELAIS & - :
CHATEAUX Acqua e caffé inclusi
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La nostra Amuse Bouche accompagnata da un calice di Franciacorta di Benvenuto

ANTIPASTI

Passeggidta nel Bosco

Terrina di giovani carote, peperoni, verdure, fungbi sbii-td/@, porroe sedano, insalata di
frutti e germog[i con citronette al lampone

Fratello Sole

Delicata crema di gucca butternut con spuma di gorgon{olﬂ, contrasto di aceto balsamico e

olio Profumato alla menta

PRIMO

1/ Paradiso di Dante

Spagbetti alla Chitarra fatti in casa con spuma di Parmigiano e burro al tartufo, tartufo

grattugiato fresco e fungl)i porcini, servito con una cialda di Parmigiano

SECONDO

La Dolce Vita

Parmigiana di melan{ane classica ma non troppo, con scamora affumimm e fqglie di basilico

PREDESSERT
DOLCE

Mfitero[es
Tradt’{ionalz’ Profitero[es farcite di crema Chantilly, gldssazte al cioccolato, con ge[ato alla

'vaniglia

PER CONCLUDERE

T N A N S "N
U calice di Cbampagne e Lenticchie btologtc})e MU
DAY R
e € 550,00 a persona jg
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